Sl Real Ingenic Ghico

Nuestro ménu de Fin de Semana

% Sopa cremosa de pescados y mariscos @@
“Langostinos crujientes con pan de especias y salsa pestoQ @O QO
% Ensalada de frutas a la parrilla, cherrys asados y crutones de parmesano Q@&
% Risotto de setas, trigueros y almendras @ O
< Esqueixada de naranja, lascas de bacalao confitado, olivas negras y px @« ©
% Ensalada crujiente de langostinos y vinagreta de verduritas ¢«
< Crema de calabaza de fuentiduefa, aroma de naranja y aceite verde Q
%+ Ravioli de boletus al momento, carbonara de beicon @
% Pastel de verduras y langostinos con cremoso de piquillo > @@«
% Nuestra ensaladilla cldsica de atun, mahonesa de mostaza y huevo poché @ (»

<+ Carrilleras de ibérico con cremoso de castafias©®
% Taco de bacalao sobre ropa vieja de cocido y garbanzos crujientes @
i Cochinillo confitado y muy dorado con brotes de Huerta
“#Merluza a la romana, salsa tartara y diferentes lechugas @ @ .
«+Guiso de morretes con setas y langostinos &
s Kokotxas de bacalao con pil-pil y almejas @@
% Lingote de cordero de Riaza con cremoso de trufa negra Q
% Lubina asada con verduritas yogur y mango @O
% Pescadito frito crujiente con salsa romesco @ O

Puede contener:

.

Huevos |

Primero, segundo, postre y un pan candeal de “Otero de Herreros” O
H 2 : Gluten fj%

(bebidas no incluidas) P

Pescade c

f—.-gs'x\:) ' Marisco @

Fin de semana y festivos, solo almuerzo 24,90 € - Mend infantil 12 € g 0

(IVA Incluido. Mend valido para un maximo 12 personas, para mas comensales consultar). O

Este Menu se elabora con productos de primera calidad de proveedores preferentemente de Segovia y Castilla y Ledn.
‘, *Algunos de estos alérgenos pueden ser evitables. Consulte con nuestro personal.



